MEIN GENUSS

Vorbereitung
15 min

Zubereitung

®
©
®
®

Kartoffeln und Mohren schalen und in kleine Wirfel schneiden.
Frihlingszwiebeln waschen und in Ringe schneiden.

Kohlrabi waschen, in kleine Wirfel schneiden und in einem Topf
mit der Hihnerbrihe aufkochen. Die geschalten Kartoffeln und
Moéhren hinzufligen und fur ca. 15 Minuten kochen lassen.

Die Frihlingszwiebeln hinzufligen und weitere 5 Minuten kochen
lassen.

Kasselerricken hinzufligen und alles zusammen ca. 30 Minuten
kdcheln lassen. Eintopf mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Kohlrabi Eintopf

It’s a match!

Weiler Pfeffer passt hervorragend
zum Kohlrabi Eintopf. Er schmeckt
auch sehr gut zu Fisch, hellem
Geflugel, GemuUse und Reis.

C>) Niveau Zubereitung
Mittel 20 min
Zutaten

400 g Kohlrabi

600 g festkochende Kartoffeln

200 g M6hren

5 Fruhlingszwiebeln

1500 ml Hihnerbrihe

600 g Kasselerriicken (ohne Knochen)
Salz

WeiBer Pfeffer

Du bist auf der Suche nach einem passenden Gewdurz flr dein Rezept? Mit dem Code
FOODIE22 erhaltst du 10 % Rabatt* auf deine nachste Bestellung.

*Mindestbestellwert 20 €. Nicht mit anderen Rabatten und Gutscheinen kombinierbar. Barauszahlung nicht

moglich. Gutschein gultig bis zum 17.04.2026.



