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Flr das Kirbispuree: Das Innere aus dem Kiirbis entfernen und
das Fruchtfleisch wurfeln. Wahrenddessen einen mittelgroBen Topf
Wasser zum Kochen bringen. Die Kurbiswurfel bei mittlerer Hitze
kochen, bis sie weich sind (8-15 Minuten).

Das Wasser durch ein Sieb abgie8en, jedoch ein Glas der
KochflUssigkeit auffangen. Nun die Kirbiswtrfel in einen Mixer
geben und vollstandig purieren. Falls das Kurbisplree zu
dickflUssig ist, kann es mit etwas von dem aufgehobenen Wasser
verdinnt werden.

Das Kirbisplree mit dem Agavensirup und dem Kiirbis Gewlirz
vermengen. Das Plree in den Kuhlschrank stellen und vollstandig
abkihlen lassen. In der Zwischenzeit die Espresso Shots aus der
Maschine lassen und diese ebenfalls kurz zum AbkuUhlen in den
Gefrierschrank stellen.

Im letzten Schritt ausreichend grof3e Glaser vorbereiten und
jeweils 1 EL des kalten Kirbisplrees in ein Glas flllen. Danach die
Glaser mit Eiswurfeln auffullen. Nun die Milch aufschaumen und
250 ml in ein Glas gieBen. Zuletzt den Espresso hinzufligen.
Diesen vorsichtig und langsam am Rand des Glases hineinlaufen
lassen. Fertig ist der Iced Pumpkin Spice Latte!

Iced Pumpkin Spice Latte

It’s a match!
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Unser Kiirbis Gewlrz eignet sich
perfekt flr die Zubereitung von
Kirbis Speisen und Trendgetranken!

CS) Niveau Zubereitung
Ll Mittel 20 min
Zutaten

500 g Kurbis (250 g Kirbispuree)
4 Espresso Shots

4 TL Kirbis Gewlrz

4 EL Agavensirup/ Ahornsirup
1000 ml (Pflanzen-) Milch
Eiswurfel

Du bist auf der Suche nach einem passenden Gewtrz fur dein Rezept? Mit dem Code
FOODIE22 erhaltst du 10 % Rabatt* auf deine nachste Bestellung.

*Mindestbestellwert 20 €. Nicht mit anderen Rabatten und Gutscheinen kombinierbar. Barauszahlung nicht

maoglich. Gutschein gultig bis zum 14.09.2026.



