MEIN GENUSS

Zubereitung

®
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Den Ofen auf 200°C Ober - und Unterhitze vorheizen.
AnschlieBend den Feta Kase der Lange nach vorsichtig halbieren.
Beide Stlicke nebeneinander in eine ofengeeignete Form legen.
Etwas pfeffern und mit einem Teeloffel des Feta Gewiirzes
verfeinern.

Fir das Ofengemiise die Zwiebeln in Ringe schneiden. Die
Avocado halbieren, den Kern entfernen, die Frucht von der Schale
I6sen und in Stlcke schneiden. Kirschtomaten halbieren. Das
Gemiuse zusammen Uber den Feta Kase geben und mit Pfeffer,
Salz, Zitronensaft und dem restlichen Feta Gewiirz bestreuen.

Den Feta fur 15 Minuten im Ofen garen, bis das Gemise leicht
gebraunt ist. Vor dem Servieren nach Belieben nochmals etwas
natives Olivenol darUber geben.

Vorbereitung
15 min

Ofengemuse mit Fetakase

It’s a match!

It”s a match! Hol dir ein Stlickchen
Griechenland zu dir nach Hause:
Das Fetakase Gewirz weckt
garantiert Fernweh!

a
[

Niveau Zubereitung
Mittel 20 min
Zutaten

400 g Feta Kase

4 TL Feta Gewdlrzzubereitung
2 rote Zwiebel

1 Avocado

400 g Kirschtomaten

Salz

2 EL Zitronensaft

4 EL Griechisches Olivendl
Schwarzer Pfeffer

Du bist auf der Suche nach einem passenden Gewdirz fir dein Rezept? Mit dem Code
FOODIE22 erhaltst du 10 % Rabatt* auf deine nachste Bestellung.

*Mindestbestellwert 20 €. Nicht mit anderen Rabatten und Gutscheinen kombinierbar. Barauszahlung nicht

mdglich. Gutschein gultig bis zum 27.10.2026.



