
Du bist auf der Suche nach einem passenden Gewürz für dein Rezept? Mit dem Code
FOODIE22 erhältst du 10 % Rabatt* auf deine nächste Bestellung.
*Mindestbestellwert 20 €. Nicht mit anderen Rabatten und Gutscheinen kombinierbar. Barauszahlung nicht
möglich. Gutschein gültig bis zum 30.07.2026.

It’s a match!

  Für die kühlen Tage ist unser
Bratapfel Zimt Tee perfekt - mit
weihnachtlichen Aromen stimmt er
auf die Weihnachtszeit ein!

Vorbereitung
15 min

Niveau
Mittel

Zubereitung
20 min

Bratapfel-Zimt Punsch

1 Orange heiß abwaschen und 2 Scheiben abschneiden.

2 Den Apfelsaft mit den Orangenscheiben und dem Glühweingewürz
erhitzen. Bei mittlerer Hitze mit Deckel ca. 15 - 20 Minuten ziehen
lassen. 

3 Den Bratapfel Zimt Rooibostee in kochendes Wasser geben und
ca. 8 Minuten ziehen lassen. Tee nach der Ziehzeit herausnehmen.

4 Die Orangenscheiben aus dem Saft entfernen, danach den
Bratapfel Zimt Tee hinzugeben. Mit den Zimtstangen dekorieren
und heiß servieren.

OPTIONAL: Als letzten Schritt Amaretto hinzugeben (nicht kochen
lassen).

 

Zubereitung Zutaten

2 Scheiben Orangen
200 ml Apfelsaft
40 g brauner Kandis
800 ml Wasser
4 Zimtstangen
4 TL Bratapfel Zimt Tee
2 TL Glühweingewürz

 


